Honig Pflastersteine
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Seeblickimberel
Pobde

250 g Sommerbliten Honig * 100 g Zucker * 50 g Butter *
1 Ei * 1 Teeloffel Lebkuchengewdirz *
Abrieb 1 Zitrone * 500 g Mehl *
1 Packung Backpulver * 100 g Orangeat * 100 g Zitronat

e Honig ,Butter, Zucker mit einem Essloffel Wasser leicht
erwarmen bis sich der Zucker gel6st hat

e Auf Raumtemperatur abkihlen lassen und das Ei,
Zitronenabrieb & Lebkuchengewdiirz hinzufliigen

e 250 g Mehl Essloffelweise zugeben und verrihren

e 250 g Mehl mit Backpulver mischen und zusammen mit
dem Orangeat & Zitronat unterkneten

e Aus dem Teig Daumen dicke Rollen formen und in Kirsch
grolRe Stlicke schneiden

e Rund rollen und auf ein Backblech legen und leicht flach
driicken

175 Grad 13 bis 15 Minuten backen




