Erdbeer Honig Sorbet

fiir 12 Kugeln

o)

Seeblickimberel
Pobde

100 g Rohrzucker * 100 g Honig * 1 Kg frische Erdbeeren *
2 Stuick Limetten * 4 cl Grand Manier

Erdbeeren putzen und waschen und den Zucker Karamellisieren lassen,
Erdbeeren rein geben und kurz einkochen

Honig und Grand Manier rein geben und

kurz weiter kochen lassen

Limette auspressen und den Saft dazu geben
und eine Prise Salz hinein geben

purieren und durch ein feines Sieb streichen

Alles in ein flachen Behilter rein gieen und
bei -18 Grad alle 30 min umriihren

bis es die gewiinschte Konsistenz hat



